
                  

 

 

 

 

 

 

Herzlich willkommen in unserer Metzgerei-Gaststube-Café Krimbacher, 

im 924 m hoch gelegenen Jochberg bei Kitzbühel! 

 

Für unsere Speisen verwenden wir vorwiegend regionale und heimische Produkte, die 

wir so frisch wie möglich und in liebevoller Handarbeit für Sie zubereiten. 

Für die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir 

mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet. 

Zur Verwendung von Produkten aus den österreichischen Genussregionen haben wir 

uns ebenfalls verpflichtet. 

Rindfleisch: von der österreichischen Mastkalbin 

Schweinefleisch: aus Österreich, Mangalica Schwein 

Hühner- und Putenfleisch:  aus Freilandhaltung vom Laakirchner Archehof,  

Wildfleisch: aus Jochberg und Umgebung 

Milch und Milchprodukte: aus Österreich mit dem AMA-Gütesiegel 

Eier aus Bodenhaltung: Theresia Fischer, Oberndorf 

BIO Freiland Eier: Markus Mitterer-Egger, Aurach 

Äpfel und Gemüse der Saison: aus heimischer Landwirtschaft 

Kartoffeln: aus heimischer Landwirtschaft 

Brot und Gebäck: Bäckerei Schmidt, Kitzbühel 

Kaffee:  Esprimo - Markus Egger, Söll 

Torten und Eis:  Konditorei Pletzer, Mittersill, Konditorei Lorenzoni Kirchberg 

Wein:  Ernst Waltschek,  Kirchberg in Tirol 

Schnaps:  Brennerei Erber,  Brixen im Thale 

Bier:  Huber Bräu, St. Johann, Brau Union Österreich,  Maxlrainer, Bayern 

 

 



 

Speisekarte 
 

 

Aus dem Suppentopf 
 

 

Frittatensuppe                     6,30    

Kaspressknödelsuppe                 7,40    

Gebackener Leberknödel in der Suppe      7,40    

 

 

 

Vorspeisen  
 

 

Carpaccio vom Rinderfilet 

frisch geschnitten, mit Rucola Bouquet und Parmesan, 

dazu servieren wir frisches Gebäck      22,90 

 

Hausgeräucherter Mangalicaspeck  

mit frischem Topfenaufstrich und Gebäck     14,90 

 

Hausgemachter geräucherter Hirschschinken 

mit Rucola und Preiselbeer-Kren-Aufstrich, dazu Gebäck  14,90 

 

Caprese 

Büffelmozzarella und Tomaten auf mariniertem Rucola 

dazu servieren wir frisches Gebäck      14,40 

 

 

Kleiner gemischter Salat           5,20 

 
 

      

 

 Informationen zu Allergenen bekommen Sie vom Servicepersonal! 

 

 

 

 



 

 

Hauptspeisen 
 

 

Österreichische Klassiker 

 

Wiener Schnitzel vom  Kalb          29,90 

                             vom  Schwein        18,90 

                             von der Pute        19,90 

Cordon Bleu        vom Schwein        22,90 

 

Alle Schnitzel wahlweise mit Pommes, 

Petersilienkartoffeln oder Kartoffelsalat 

 

 

Grillteller  

Rindsfilet, Schweinsfilet, Putensteak, Grillwürstel,  

Grillgemüse, Pommes und Dips        25,80 

 

Tiroler Gröstl 

mit Spiegelei und lauwarmen Krautsalat      15,90 

 

 
 

Steaks  

 

Filetsteak             220g                   49,60 

Rib eye Steak       320g         48,- 

                                                     

Unsere Steaks servieren wir mit Ofenkartoffel, Dips und Kräuterbutter  

 

Freitag und Samstag abends servieren wir unsere Steaks auf dem heißen Stein! 

Weitere Steak-Spezialitäten bieten nach Verfügbarkeit an! 

 

                                                            

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Krimbacher´s Spezial-Burger 

mit 200g Rindfleisch, als Beilage servieren wir Pommes 

        

American Burger    

            mit Salat, Tomate, Speck, Käse, BBQ-Sauce    22,90 

 

Schweizer Burger     

            mit Salat, Tomate, Rösti, Käse, Speck, Sauerrahm       22,90 

 

Vegi Burger 

             mit Salat, Tomate, Gemüseschnitzel, Sauerrahm    22,90 

 

 

Ofenkartoffel 

mit frischem Kräuter-Sauerrahm serviert 

              

wahlweise       mit Grillgemüse         17,40 

              mit Grillgemüse und Putenstreifen    21,- 

               mit Grillgemüse und rosa geratenen  

              Streifen vom Rinderfilet      25,40 

 

Salate 

 

Gemischter Salatteller mit gebratenen Putenstreifen    19,90 

Gemischter Salatteller mit gebratenen Rinderfiletstreifen    24,40 

 

Nudelgerichte 

 

Spaghetti Bolognese (nur Rindfleisch)      13,90 

 

Spaghetti mit Kräuterpesto         13,90 

 

 

 

Alle Gerichte sind auch als kleinere Portionen erhältlich! 

 

Portion Ketchup, Mayo,…   1,-           Beilagen Änderungen   1,50 

                     Beilage extra        4,40 

 

 

 



 

 

Pizza 
 

Pizzabrot            7,90 

Tomatensauce, Knoblauch und Kräuter 

 

Pizza Margherita          9,90 

Tomatensauce, Mozzarella  

Pizza Prosciutto                   12,30 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken 

Pizza Prosciutto Funghi                 13,40 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons 

Pizza Funghi          11,00 

Tomatensauce, Mozzarella, Champignons  

Pizza Salami          12,80 

Tomatensauce, Mozzarella, Salami 

Pizza Diavolo , (scharf)        14,80 

Tomatensauce, Mozzarella, Salami piccante,  

Zwiebel, Knoblauch 

 

Pizza  Calzone         15,10 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,  

Champignons, Artischocken  

 

Pizza Calzone Salat        15,90 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons,  

gemischter Salat 

Pizza Hawaii         13,80 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas  

 

Pizza Quattro Stagioni         15,40 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami,  

Artischocken, Champignons 

 

 

 



 

 

Pizza Mama Leone         14,20 

Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Champignons,  

Gorgonzola, Knoblauch  

 

Pizza Contandina         15,40 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Speck,  

Zwiebel, Ei, Knoblauch 

 

Pizza Capricciosa         15,40 

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken  

 

Pizza Caprese          17,40 

Tomatensauce, Rucola, Büffel Mozzarella,  

Kirschtomaten, Basilikumpesto  
 

 

Pizza Quattro Formaggio        14,90 

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Schafskäse, Parmesan 

Pizza Verdura          14,10 

Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Zwiebel,  

Artischocken, Zucchini, Paprika  

 

Pizza Tonno e cipolla        14,00 

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, rote Zwiebeln 

 

Pizza Metzger Speciale        18,90 

Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Hirschschinken,  

Parmesan, Kirschtomaten  

 

Pizza Prosciutto crudo e rucola      18,90 

Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, luftgetrockneter Rohschinken,  

Parmesan, Kirschtomaten  

 

Pizza Mangalica         18,90 

Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Mangalicaspeck, Parmesan,   

 

Extras: 

Mais, Zwiebel, Champignons, Pfefferoni, Knoblauch,    1,50 

Artischoken, Rucola, Speck, Gorgonzola, Salami, Schinken   2,- 

 

 



 

 

 

Desserts und Mehlspeisen 

 

Gebackene Eiskugel  

fein garniert mit Sahne und frischen Früchten   11,40 

 

Eispalatschinken         12,40 

 

Marillenpalatschinken                    8,90 

 

Coup Dänmark          7,90   

    

Heiße Liebe           8,40 

 

Eis-Früchte Becher          9,70 

 

 

 

             Werfen Sie auch einen Blick in unsere Kuchenvitrine! 

 

 

 

 

 

Auf Vorbestellung ab 2 Personen 

 

Schweinshaxe  

Kalbshaxe  

Schweinsbraten  

Roastbeef rosa gebraten, kalt oder warm serviert 

Steaks von Hirsch, Reh, Gams nach Verfügbarkeit 

Kotelette oder Steak vom Mangalica-Wollschwein 

Lammkoteletten 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Haben Sie etwas zu feiern? 

 

Nutzen Sie unser Restaurant für Ihre Veranstaltung. 

Privat, geschäftlich oder als Verein. Im großen oder kleinen Rahmen,  

als geschlossene Gesellschaft, mit Live Musik, mit Büffet oder Menü? 

 

Fragen Sie ganz einfach bei unseren Service-Mitarbeitern nach, und lassen 

sie sich ganz unverbindlich beraten. 

 

 

Krimbacher´s Catering und Partyservice: 

 

Sie möchten zu Hause feiern?  

Wir unterstützen Sie gerne. 

Wir beliefern Sie mit Speisen, Getränken, Geschirr, Gläsern,  

Biergarnituren, Grillern, Zapfanlagen, Zelten, … 

Neu! 
 
Vermietung unseres Foodtrucks, mit oder ohne Chefkoch, 

für Privatpersonen, Firmen oder Vereine möglich. 

Der Wagen kann für jede Veranstaltung individuell mit Geräten  

ausgestattet werden. Achtung: 

Starkstrom-Anschluss muß am 

Veranstaltungsort vorhanden sein. 

 

Zu guter Letzt! 

 
Besuchen Sie noch unsere Metzgerei 

nebenan, und nehmen sie ein Stück 

Gaumenfreude mit nach Hause! 

 

 

Vielen Dank für Ihren Besuch, 

wir freuen uns auf ein Wiedersehen! 

 

 

 

 

 



 

Getränkekarte 
 

Alkoholfreie Getränke: 

Apfel-, Johannisbeere-,  

Orangensaft gespritzt            0,3       3,70  

                                              0,5       4,60 

Apfel-, Johannisbeere-,  

Orangensaft pur                     0,3       4,00  

                                               0,5       5,60 

Rauch Fruchtsäfte: Mango, 

Marille, Multivitamin,  0,2       4,00 

Rauch Fruchtsäfte gespritzt 0,3       4,80 

 0,5       5,60                          

Gasteiner Mineralwasser 0,33 3,50 

Gasteiner Mineralwasser 0,75 7,50  

Gasteiner Preiselbeere 0,33 3,80 

Sodawasser   0,3 2,50 

Soda Zitrone   0,3 3,00 

Soda Zitrone     0,5 3,70 

Almdudler, Cola light  0,33 4,30 

Cola, Fanta, Sprite, Spezi 0,3 4,00 

Cola, Fanta, Sprite, Spezi 0,5 5,20 

Red Bull   0,25 4,60 

Eistee    0,3 4,00 

Eistee    0,5 5,20 

Bitter lemon, Tonic Water 0,2 4,60 

 

Bierspezialitäten: 

REGIONAL: Huber Bier Augustinus  

        Huber Bier Original   0,3 4,20 

 

BIER VOM FASS: 

Zipfer Bier oder Radler 0,2 3,60 

Zipfer Bier oder Radler 0,3 4,00 

Bieroder Radler            0,5       5,20 

 

BAYRISCHE BIERE 

Weißbier hell 0,3   4,50 

Weißbier hell oder dunkel 0,5   5,50 

Weißbier alkoholfrei hell 0,5   5,50 

 

Alkoholfreies Bier                  0,5      5,20 

 

 

 

 

 

 

Offene Weine – aus der 0,7l Flasche 

REGIONAL – von der Kellerei Waltschek 

Sommertraum Leichter Welschriesling  

            trocken 11% Vol. 1/8   4,60 

Grüner Veltliner 1/8  4,60 

Chardonnay halbtrocken 1/8  5,90 

Rosé Wein trocken 1/8  5,00 

Merlot 1/8    6,80 

Zweigelt 1/8  5,20 

  

G´spritzter weiß oder rot   3,90 

Aperol Spritz, Hugo   6,00 

Prosecco   4,70 

 

Kaffee-Spezialitäten: 

Espresso         3,00 

Espresso macchiato        3,30 

Großer Brauner        4,50 

Verlängerter         3,50 

Cappuccino         3,80 

Latte macchiato        4,40 

Haferl Kaffee         3,80 

 

 

Auf Wunsch bereiten wir alle unsere 

Kaffeespezialitäten auch mit koffeinfreiem 

Kaffee zu. 

 

Tee-Spezialitäten: 

 

Toffee Rooibush, Früchtetee, Grüntee,  

Schwarztee, Pfefferminze, Kräuter, Ingwer-

Zitrone oder  Kamille                       3,50 

 

Tee mit Rum                   4,90 

 

Heiße Schokolade          4,90 

Heiße Schokolade mit Sahne                  5,40 

 

Schnäpse und Liköre: 

Tiroler Marillenbrand  2cl      4,40 

Tiroler Birnenbrand  2cl      4,40 

Tiroler Zwetschke  2cl      4,40 

Tiroler Zirbe     2cl      4,40 

Tiroler Haselnuss  2cl      4,40

Alle Preise in Euro und incl. aller Abgaben  und Steuern

 


